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Che cosa cambia nel

Risiko enogastronomico

di Luigi Cremona

www.ecostampa.it

Giorgio Calabrese

Guidera I'Istituto regionale vini e oli di
Sicilia. Docente universitario, autore di
numerose pubblicazioni e firma di al-
cune rubriche in quotidiani nazionali,
Giorgio Calabrese (a
lato) & noto nel set-
tore grazie alla sua
presenza in molti
talk show televisivi
in veste soprattutto
di dietologo e di di-

fensore della dieta
mediterranea. E an-
che presidente dell’Onav, I'Organizza-

zione nazionale assaggiatori di vino.

Marcello Fiore

E il nuovo direttore generale di Fipe-
Confcommercio. «La scelta», spiega il
presidente Fipe-Confcommercio Lino
Stoppani, «non & solo un attestato di fi-
ducia e di stima verso un dirigente, im-
pegnato con profitto in Federazione dal
1976, e quindi il meritato coronamento
di una carriera fatta sui migliori valo-
ri professionali, ma é anche il riscontro
ai risultati conseguiti nel periodo di
facente funzione nel ruolo, dove ha
ampiamente dimostrato il possesso dei
requisiti indispensabili alla mansione,

in primis la capacita di comando».

Riccardo Franzosi

Del Birrificio Montegioco (Al) é il bir-
raio dell’anno 2012 (a destra). Il pre-
mio, ideato da Fermento Birra, giunlo
alla quarta edizione, si basa sul voto
di oltre 50 esperti del settore che pre-

miano il lavoro complessivo di un bir-
raio (e non la qualita di una singola
birra) valutando la bravura tecnica
e la filosofia produttiva. Le birre di
Franzosi vantano un forte legame con
la terra e nascono da un gesto che lui

stesso definisce naturale.

Il Comandante

Un nuovo astro brilla nel firmamento
dell’alta cucina italiana: il ristorante
Il Comandante del Romeo hotel di Na-
poli é stato insignito di una Stella dalla
Michelin. «Siamo onorati di ricevere
questo riconoscimento», commenta il
direttore Stefano Petrucelli, «che pre-
mia lo chef e tutto I'impegno profuso
dalla nostra squadra fino a oggi e che ci
incoraggia a lavorare sempre meglio».

Maria Grazia Marchetti
Lungarotti

Si ¢ aggiudicata a Parigi il Premio
dell’Organizzazione internazionale della
vite e del vino (Oiv) con il suo libro Vi-
no tra mito e cultura (Skira Editrice). E
una raccolta di saggi che ci porta dentro

la cultura del vino e che prendono spun-

to dalla lunga storia della famiglia Lun-
gavotti nel settore (sopra, da sinistra,
Chiara, Maria Grazia e Teresa). A loro
dobbiamo tra I’altro uno dei musei del

vino pin belli e completi del mondo.

Dennis Metz

E il Miglior sommelier d’Italia 2012.
Trentaquattro anni, originario di Trie-
ste, ha lavorato fino a poco tempo fa in
Valle d’Aosta. Nella finale ha prevalso
su Daniele Arcangeli, restaurant ma-
nager presso 1’hotel Principe a Forte
dei Marmi (Lu), e Valentina Merolli
Porretta, sommelier presso il Saint
Hubertus Resort a Cervinia (Ao).

Premio Nonino

La giuria del Premio Nonino, presiedu-
ta da V.S. Naipaul, premio Nobel 2001,
ha assegnato i riconoscimenti della 38*
edizione presso le distillerie dell’azien-
da a Ronchi di Percoto (Ud): Premio
speciale Risit d’aur 2013 ad Annie Féol-
de, Gualtiero Marchesi ed Ezio Santin;
Premio Risit d’aur a Michael Pollan;
Premio internazionale a Jorie Graham;
Premio Nonino 2013 a Fabiola Gianot-
ti; Premio Nonino 2013 «a un maestro
del nostro tempo» per Peter Higgs. ¢
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